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1999 INCÓGNITO 
 
Cortes de Cima, Alentejo 
Denominação: Vinho Regional Alentejano 
Castas:   Syrah (Shiraz) 100% 
Ácidos totais:    5.7 
pH final:     3,5 
Álcool:   15% 
 
Colheita, produção e engarrafado em propriedade familiar. 
Engarrafado em Junho 2000 
Produção total – 7.400 garrafas.  
 
 
 
VINDIMA 99 
 
No fim de um Inverno excepcionalmente seco (o mais seco 
de que há memória em certas regiões do Alentejo) a reben-
tação das folhas deu-se tarde este ano, em meados de Mar-
ço. Escassas chuvas na Primavera a garantir um bom crescimento vegetativo foi abruptamente 
interrompido por uma precoce onda de calor (em meados de Junho a temperatura chegou aos 
39º C) marcando o início de uma prolongada estação seca e assegurando um baixo teor de 
doenças provocadas por fungos. 
 
 

VINIFICAÇÃO 
 
Este vinho é produzido exclusivamente a partir 
da casta Syrah. As uvas são rigorosamente se-
leccionadas pelo que estão num óptimo estado 
de maturação (13,5 Be). 
As uvas são fermentadas sem engaço, a tempe-
raturas controladas, e regulares delestage, pre-
cedido de um alargado período de maceração 
das películas, o que realça as características 
frutadas desta casta, e fornece estrutura tanina e 
balanço. 
O vinho é envelhecido durante oito meses em 

tanques e em barris de carvalhos americanos, tempo durante o qual há uma combinação das 
características próprias desta casta de uvas e dos componentes do carvalho. 
Foi engarrafado sem filtração em Junho de 2000. 
 
 
COMENTÁRIOS DO ENÓLOGO 
 
O vinho tem uma cor vermelha escura, muito densa, e profunda. O aroma é uma mistura com-
plexa, de especiarias, fruta vermelha madura, e de carvalho torrado. 
O seu paladar é rico, macio e redondo, com camadas cremosas de fruta madura, e algumas 
notas de chocolate e de baunilha. No fim da boca mostram-se taninos firmes, muito longos e 
persistentes. 
Este vinho é grande e generoso, com um enorme sabor a fruta, com grande poder de concen-
tração, capaz de garantir uma boa evolução na garrafa durante os próximos 5-8 anos.  
A casta da uvas Syrah tem sido nomeada para os vinhos regionais alentejanos, mas até esta 
data continua à espera de aprovação (daí o nome “Incógnito”). 
 
O Incógnito 98 foi premiado com uma Medalha de Ouro no Concurso Mundial de Bruxelas. 
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