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Chaminé 2008 
Cortes de Cima 
Vinho Regional Alentejano 

Castas:  49% Syrah, 45% Aragonez (Tempranillo), 2% Touriga Nacional, 
2% Trincadeira, 1% Cabernet Sauvignon, 1% Petit Verdot 

Acidez Total: 5.2 

pH Final: 3.6 

Açúcar Residual: 2.6 

Álcool: 13,5% 

 
Engarrafado na propriedade familiar em Março 2009  
Produção total: 920.000 garrafas 75 cl , 119.765 garrafas 37 cl  
Lançamento: Junho 2009 
Sem envelhecimento em barrica 

 
 
 
Vindima 2008 
Em 2008, o Inverno e a Primavera foram frios e húmidos. Consequentemente, o abrolhamento sofreu 
um atraso, daí resultando menos cachos e bagos mais pequenos, especialmente nas castas Aragonez 
e Touriga Nacional. O Verão começou de repente, com uma pequena vaga de calor em Junho, mas 
seguiram-se dois meses de tempo mais ou menos constante, com dias secos e amenos e noites frias, 
optimizando as condições de crescimento.  

Com a excepção de um curto período chuvoso, que rapidamente passou, o tempo de vindima foi o 
melhor de que temos memória, com dias secos, quentes e solarengos, o que permitiu que nos 
déssemos ao luxo de seguir o ritmo da vindima de acordo com a maturação específica de cada 
variedade de uvas, do grau de desenvolvimento de cada parcela de vinha e até de cada fileira de 
cepas.    
 
 
Vinificação 
As uvas foram vindimadas no seu ponto óptimo de maturação e fermentadas sem engaços, sob 
controlo de temperatura e com remontagens frequentes. Este vinho foi filtrado ligeiramente e 
engarrafado cedo para manter-se limpo, jovem e com todos os seus aromas a frutos maduros.   

Notas de Prova 
Com cor vermelha densa e profunda com matizes violeta. Os aromas são subtis, mas abrem para 
revelar frutas vermelhas, cerejas maduras e compota de framboesa, com notas de terra e baunilha. O 
palato, sólido e generoso, é abundante em fruta com taninos estruturantes equilibrados. 
 
 

Prémios 

 Commended - International Wine Challenge - London 2010 
 

Classificações 

86 – Wine Spectator “WS Daily Wine Picks 
86 – Wine Enthusiast 
85 - (Mark Squires) Robert Parker 
16 – Revista Vinhos 12/2009  
15,5 – Selecção de Vinhos Verão  
15,5 – Revista Vinhos  
15 – Wine - A Essência do Vinho “Boa Compras”  
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Reviews 

Muito bem na cor, aroma de tonalidade doce, com notas de compota e ligeiro chocolate. A 
boca confirma este estilo macio, redondo, enrolado, muito cativante e capaz de facilmente 
alegrar uma mesa de petiscos de carne vermelha. – JPM – Selecção de Vinhos Verão 2009 
 
Aroma intenso, cheio de bafas de frutos silvestres e um toque vegetal que lhe dá garra. 
Gordo e acetinado na boca, pleno de fruto maduro, envolvente, um valor seguro - LL - 
Revista Vinhos 10/2009 
 
Cor rubi bem densa. Nariz com fruta muito madura, amora e licor de frutos vermelhos. 
Apesar de atractivo corre o risco de se tornar monótono. Mais afirmativo na boca, onde 
revela a extracção, traço vegetal e acidez viva que confere outra amplitude. È um vinho que 
ganha com comida ou algum tempo de garrafa. – Wine - A Essência do Vinho “Boa Compras”  
11/2009  
 
Maduro, vinoso e seivoso, fruto elegante, leve baunilha, tudo casado, bem envolvido por 
taninos finos e maduros, boa frescura geral e excelente aptidão gastronómica. – Revista 
Vinhos 12/2009 
 
Medium-bodied, with a crisp texture and slightly smoky flavors of dark plum, raspberry and 
licorice that linger on the finish. - Kim Marcus WS Daily Wine Picks 5.2.2010 
 
Fresh, fruity, juicy wine with bright raspberry flavors lifted by crisp acidity. The character 
is light, with just enough tannins to give structure.  - R.V.  (12/15/2009) 
 
The 2008 CHAMINE Tinto, the winery’s entry level  red, is principally Syrah and Aragonez. 
Grapey,  young and exuberant, this is a wine that is long in  fun. Aromatic and flavorful, it 
is also bright and  sunny, not just fruit forward, thankfully. There is not  much mid-palate 
concentration, but its intensity of  flavor may make it a party favorite for many given its 
attractive price range. Drink now-2013. - Mark Squires (12/01/2010) 

 

Track Record 

Vindima 2007 - Medalha de Bronze - S.F. Intl Wine Competition - California 2008; 
Vindima 2007 - Medalha de Bronze - Intl Wine & Spirit Competition - UK 2008; 
Vindima 2007 - Commended - International Wine Challenge - London 2008; 
Vindima 2006 - Medalha de Prata (BEST IN CLASS) - Intl Wine & Spirit Competition - GB 2007;  
Vindima 2006 - Medalha de Prata - S.F. Intl Wine Competition - California 2007;  
Vindima 2006 - Medalha de Prata - Mundus Vini - Alemanha 2007;  
Vindima 2006 - Commended - International Wine Challenge - Londres 2007;  
Vindima 2004 - Medalha de Bronze - Intl Wine & Spirit Competition;  
Vindima 2004 - Selo - International Wine Challenge;  
Vindima 2003 - Grande Medalha de Ouro - S.F. Intl Wine Competition;  
Vindima 2003 - Medalha de Ouro - Concours Mondial du Vin;  
Vindima 2002 - Medalha de Bronze - Japan Wine Challenge;  
Vindima 2002 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge;  
Vindima 2002 - Medalha de Bronze - Challenge Intl. du Vin;  
Vindima 2002 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge, Rússia;  
Vindima 2001 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge;  
Vindima 2001 - Menção Honrosa - Intl.Wine & Spirits Competition;  
Vindima 2001 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge;  
Vindima 2000 - Seal - International Wine Challenge;  
Vindima 1998 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge;  
Vindima 1997 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge. 
 
 


