CORTES DE CIMA

FAMILY VINEYARDS ALENTEJO, PORTUGAL

Chaminé 2010

Cortes de Cima
Vinho Regional Alentejano

Castas: 41% Aragonez (Tempranillo), 35% Syrah, 11% Touriga Nacional,

6% Alicante Bouschet, 5% Trincadeira, 2% Petit Verdot
Acidez Total: 5.4

pH Final: 3.70
Acucar Residual: 3.2
Alcool: 13,5%

Engarrafado na propriedade familiar em Fevereiro 2011
Producéo total: 1.300.000 garrafas 75cl e 80.130 garrafas 37 cl
Lancamento: Margo 2011

Sem envelhecimento em barrica

Vindima 2010

Na época 2009/ 2010 de crescimento das uvas registaram-se novos recordes climaticos, tanto em
relagcdo as chuvas de Inverno como ao calor do Verao. Esta época foi dificil, bem como a época das
vindimas, porque o amadurecimento foi tardio. O tempo, durante a vindima, esteve bom.

Vinificacéo

Fruta bem madura. Fermentado sem engaco, a temperaturas controladas com frequentes
remontagens. Estagiou em cubas de inox antes do ser engarrafado, sem colagem e com filtracao.

Notas de Prova

Aromas atraentes de frutos do bosque. No palato apresenta notas vibrantes de fruta fresca, textura
agradavel e um final longo e intenso com acidez equilibrada. Pronto a beber.

Prémios

% Medalha de Prata - International Wine Challenge - London 2012
< Medalha de Bronze — Decanter World Wine Awards — UK 2012
% Medalha de Bronze - International Wine Challenge - London 2011

A Gran Menzione - Vinitaly - Italia 2011

Classificagdes

87 — Wine Spetactor

86 — Wine Enthusiast

85 — (Mark Squires) Robert Parker
15,5 - Wine 05/2011

15,5 — Revista Vinhos 05/2011
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Reviews

Cor Granada. Nariz com suave fumado e ligeiro floral, além de um registo mineral. Muito
proporcionado na boca, com 6ptimo balanco, muita fruta e frescura a condizer. Taninos
polidos e garbosos. Final levemente fumado e seco. — Wine 05/2011

Algo vinoso, maduro, cheio de fruto jovem, vegetal fresco, muito franco. Bom corpo na
boca, algum tanino redondo, um tinto jovem com boa frescura geral e grande aptiddao
gastrondmica. — Revista Vinhos 05/2011

Track Record

Vindima 2009 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge - London 2010
Vindima 2008 - Commended - International Wine Challenge - London 2010
Vindima 2007 - Medalha de Bronze - S.F. Intl Wine Competition - California 2008;
Vindima 2007 - Medalha de Bronze - Intl Wine & Spirit Competition - UK 2008;
Vindima 2007 - Commended - International Wine Challenge - London 2008;
Vindima 2006 - Medalha de Prata (BEST IN CLASS) - Intl Wine & Spirit Competition - GB 2007;
Vindima 2006 - Medalha de Prata - S.F. Intl Wine Competition - California 2007;
Vindima 2006 - Medalha de Prata - Mundus Vini - Alemanha 2007;

Vindima 2006 - Commended - International Wine Challenge - Londres 2007;
Vindima 2004 - Medalha de Bronze - Intl Wine & Spirit Competition;

Vindima 2004 - Selo - International Wine Challenge;

Vindima 2003 - Grande Medalha de Ouro - S.F. Intl Wine Competition;

Vindima 2003 - Medalha de Ouro - Concours Mondial du Vin;

Vindima 2002 - Medalha de Bronze - Japan Wine Challenge;

Vindima 2002 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge;

Vindima 2002 - Medalha de Bronze - Challenge Intl. du Vin;

Vindima 2002 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge, RUssia;
Vindima 2001 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge;

Vindima 2001 - Mencdo Honrosa - Intl.Wine & Spirits Competition;

Vindima 2001 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge;

Vindima 2000 - Seal - International Wine Challenge;

Vindima 1998 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge;

Vindima 1997 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge.
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