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Chaminé Branco 2010 
Cortes de Cima 
Vinho Regional Alentejano 

Castas:  30% Antão Vaz, 27% Viognier, 25% Verdelho e 
18% Sauvignon Blanc 

Acidez Total: 5.6 

pH final: 3.16 

Açúcar Residual: 2.2 

Álcool: 12,5% 
 
Engarrafado na propriedade em Novembro 2010 
Produção total: 98.300 garrafas 75cl, 5.000 garrafas 37,5cl  
Lançamento: Janeiro 2011 
Sem envelhecimento em barrica 
 
 
 
 
Vindima 2010 

Na época 2009/ 2010 de crescimento das uvas registaram-se novos recordes climáticos, tanto em 
relação às chuvas de Inverno como ao calor do Verão. Esta época foi difícil, bem como a época das 
vindimas, porque o amadurecimento foi tardio. O tempo, durante a vindima, esteve bom.  

 
Vinificação 

As uvas, colhidas durante o período fresco do amanhecer, foram desengaçadas e prensadas, 
seguindo-se uma decantação a baixas temperaturas durante 24h. A fermentação decorre a 
temperaturas controladas durante 15 dias, a que se segue um estágio em borras finas com agitação 
regular. O vinho é estabilizado, filtrado e engarrafado jovem, de forma a manter o carácter límpido e 
fresco. 

 
Notas de prova 

Este vinho revela aromas complexos a toranja, jasmim e notas de lima. Intenso e elegante no palato, 
tem fruta sumarenta, uma mineralidade refrescante e uma acidez agradável no final. 
 
 

Prémios 

 Medalha de Prata - International Wine Challenge - London 2011 

 Gran Menzione - Vinitaly - Itália 2011 

 

Pontuações 

87 – Wine Spectator  
86 – Wine Enthusiast 
86 – 'Best Buy' - W&S 
85 – (Mark Squires) Robert Parker 
 

Reviews 

Mineral and spice flavors are well-focused in this medium-bodied, fruity white, which 
features baked apple and pear tart elements lingering on the finish, with a note of apricot. 
- Wine spectator 
 
Light and bright, with a touch of fresh lemon-lime on the finish and a little herbaceousness. 
Drunk well chilled, it is a refreshing and invigorating wine that should make a tasty 
summer treat. - (Mark Squires) Robert Parker 
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Track Record 

Vindima 2009 - 88 – i-winereview 
Vindima 2009 - 87 – Wine Enthusiast “Best Buy” 
Vindima 2009 - 87 - (Mark Squires) Robert Parker 
Vindima 2009 - 87 – Wine Spectator 
Vindima 2009 - 15,5 – Revista de Vinhos  
Vindima 2009 - 15,5 - Vinhos de Portugal  2011 - J.P. Martins 
 
Vindima 2009 - Medalha de Bronze - International Wine Challenge - Londres 2010 
Vindima 2008 – Commended – International Wine Challenge – Londres 2009 
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